
Ravintolaruoanvalmistuksen osaamisalan suorittanut ravintolakokki työskentelee 

ruokaravintolassa tai itsenäisenä yrittäjänä. Työpaikkoja ovat erityyppiset ruokaravintolat, tilaus- ja 

juhlapalveluyritykset ja matkustajalaivojen ruokaravintolat. Suurtalousruoanvalmistuksen 

osaamisalan suorittanut suurtalouskokki työskentelee ammattikeittiössä kokin työtehtävissä. 

 

Koulutuksen aikana suoritetaan koko ruokapalvelujen ammattitutkinto, 

ravintolaruoanvalmistuksen osaamisala tai suurtalousruoanvalmistuksen osaamisala. 

Tutustu tutkintoon tarkemmin osoitteessa eperusteet.opintopolku.fi. 

 

Lähiopetusta päivä- ja ilta-aikaan maanantaisin ja tiistaisin, lisäksi verkko-opintoja. 

Koulutuksen kesto noin 1,5-2 vuotta tai henkilökohtaisen suunnitelman mukaan. Tutkinnossa 

vaadittu ammattitaito osoitetaan omaan alan työpaikkaan tai  koulutussopimuspaikkaan 

liittyvillä näytöillä. 

 

- Soveltuvuus alalle: Koulutuksen tai 

työkokemuksen kautta hankittu alan 

perusosaaminen. 

- Motivaatio 

- Koulutuksen tarve 

- Edellytykset opiskeluun: Riittävät 

opiskelutaidot, riittävä tutkinnossa 

edellytettävä kielitaito, sitoutuminen 

opiskeluun ja tutkinnon suorittamiseen. 

 

Koulutuksen hinta on 300 euroa. Koulutus on maksutonta työttömille ja työttömyysuhan 

alaisille. Henkilökohtaisen suunnitelman mukaisesti koulutus voidaan toteuttaa joko 

päätoimisena tai sivutoimisena. Päätoimiseen voi hakea tukea. 

 

Turun ammatti-instituutti, Lemminkäisenkatu 18 D, Turku 
 

Hakuaika päättyy 14.5.2024. Koulutukseen hakeudutaan täyttämällä sähköinen 

hakulomake osoitteessa www.turkuai.fi/jatkuvahaku ja osallistumalla pakolliseen 

valintahaastatteluun. 

 

Opettaja Pia Venäläinen, puh. 040 809 7973 tai pia.venalainen@edu.turku.fi 

https://eperusteet.opintopolku.fi/#/fi/ammatillinen/4551090/rakenne
https://www.turkuai.fi/turun-ammatti-instituutti/hakijalle/jatkuva-haku/jatkuva-haku-haussa-olevat-koulutukset-75

