TAIL

Valmistu kaikkeen.

Ravintolakokki tai Suurtalouskokki,

ruokapalvelujen ammarttitutkinto
3.9.2024 alkaen, oppisopimuskoulutus

Ravintolaruoanvalmistuksen osaamisalan suorittanut ravintolakokki tyéskentelee ruokaravintolassa tai
itsendisenda yrittdjana. Tyopaikkoja ovat erityyppiset ruokaravintolat, tilaus- ja juhlapalveluyritykset ja
matkustajalaivojen ruokaravintolat. Suurtalousruoanvalmistuksen osaamisalan suorittanut
suurtalouskokki tydskentelee ammattikeittiossa kokin tyotehtavissa.

Sisalto
Koulutuksen aikana suoritetaan koko ruokapalvelujen ammattitutkinto,
ravintolaruoanvalmistuksen osaamisala tai suurtalousruoanvalmistuksen osaamisala.
Tutustu tutkintoon tarkemmin osoitteessa eperusteet.opintopolku.fi.

Kesto ja toteutus
Lahiopetusta péaiva- ja ilta-aikaan maanantaisin ja
tiistaisin, liséksi verkko-opintoja. Koulutuksen kesto
noin 1,5-2 vuotta tai henkilokohtaisen suunnitelman
mukaan.  Tutkinnossa  vaadittu = ammattitaito
osoitetaan alan tydpaikkaan liittyvilla naytoilla.
Koulutus on maksutonta opiskelijalle ja tydnantajalle.

Paikka
Turun ammatti-instituutti,
Lemminkéaisenkatu 18 D, Turku

Koulutukseen hakeutuminen
Oppisopimuskoulutukseen hakeudutaan paikallisen oppisopimustoimiston kautta.
Oppisopimuksen solmiminen edellyttda alan tyopaikkaa, jonka opiskelija hankkii itse. Oppisopimus
voidaan solmia myds nykyiseen vakituiseen tytpaikkaan.

Lisatietoja oppisopimuksesta
Turun oppisopimustoimisto
puh. 02 2633 4900
Oppisopimuksen yleisinfot tiistaisin klo 14.00 ja torstaisin klo 16.30

TURUN OPPISOPIMUSTOIMISTO

Lisatietoja koulutuksesta
Opettaja Pia Venalainen, puh. 040 809 7973 tai pia.venalainen@edu.turku.fi


https://eperusteet.opintopolku.fi/#/fi/ammatillinen/4551090/rakenne

